MENU SAINT SYLVESTRE 2025

95 €uros prix net

Mise en bouche

Velouté de Butternut au gingembre, graines de courges torréfiées
Le foie gras

Foie gras confit aux épices, chutney figue et mangue, campagne grillé
Le fruit de mer

Raviole de Truffes fraiches au court-bouillon, émulsion de cépes
L'Océan

Saint-Jacques, purée de patate douce au citron vert, créme safranée

Ou

La piece de viande
Tournedos de Beeuf Black Angus Rossini pomme fondante

L'Instant Gourmandise

FEntremets mandarines vanille, miroir chocolat blanc



