
DIMANCHES ET JOURS FÉRIÉS

* BOISSON CHAUDE
Expresso, allongé, double expresso, café crème, thé, infusion, chocolat chaud 

ou cappuccino, Café Viennois ou Chocolat Viennois  en supplément + 2,5€

Hot drink: coffee, coffee with cream, hot chocolate, tea 

or infusion, Viennese Coffee or Chocolate 

* JUS PRESSÉ MAISON
Orange ou orange-carotte

Fresh minute-made squeezed fruits juices orange or orange-carrot

* VIENNOISERIE
Croissant ou pain au chocolat

Croissant or chocolate bread roll

* TARTINE
Beurre, confiture, Nutella

Tartine butter, jam, Nutella spread

* SKYR ET MÜESLI BIO 
Skyr and organic müesli

* PAIN PERDU 
French toast

* ŒUFS BROUILLÉS BIO
Bacon ou saumon fumé

Organic scrambled eggs bacon or smoked salmon

Le Brunch du Marceau
28€28€

39, avenue Marceau 39, avenue Marceau 
75016 Paris75016 Paris

Métro : George V Métro : George V 

01 47 20 05 6501 47 20 05 65
www.lecafemarceau.frwww.lecafemarceau.fr

@lemarceau_paris @lemarceau_paris 

Prix nets en € service compris, chèques non acceptés, CB min 15 €. 
Certains plats peuvent contenir des allergènes, un tableau est à votre disposition. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération.

Net prices in euros, service included, checks not accepted, min. CC € 15. 
Some dishes might contain allergens, a list is at your disposal. Alcohol abuse is dangerous for your health. Please drink moderately. 

Pour vos demandes de privatisation 
ou d’événements privés ou professionnels : event.groupelb@gmail.com
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LAIT CHAUD 6€

THÉS & INFUSIONS     “Maison Richard” 7€

BOISSONS CHAUDES DÉTOX 11€

GINGER LEMON Cidre, clous de girofle, gingembre, jus de citron, cannelle

GOLDEN LATTE Lait de coco, lait d’amande, vanille, miel, curcuma

BOISSONS FROIDES DÉTOX       - 30 cl 11€ 

GREEN DÉTOX Concombre, pomme, gingembre

LA BIMBO Pomme, orange, gingembre - BOOSTE L’IMMUNITÉ !

FRUITS PRESSÉS (DOUBLE) 33 cl Orange, pamplemousse ou citron 8€

COUPE DE CHAMPAGNE Moët & Chandon Brut Impérial - 12 cl 16€

COUPE DE CHAMPAGNE Ruinart Brut - 12 cl 18€

UN DERNIER MOT... 16€

Gin Bombay Sapphire, Chartreuse verte, liqueur de Marasquin, citron vert, sucre, 

Champagne

PORNSTAR MARTINI 16€

Vodka Grey Goose infusée à la vanille, liqueur de passion, sirop de vanille, jus de 

maracuja, shot de Champagne

LA FÉE SOPHIE 16€

Vodka Grey Goose, liqueur de melon, sirop de cerise, jus de citron

Les Boissons du Brunch de 10 cl à 50 cl

SALÉ  

ROLL DOG  22€

Pain roll brioché, saucisse brasse de Toulouse de 180 g, moutarde au miel, pickles, compotée 

d’oignons aux fruits rouges 

Brioche roll bread, 180 g Toulouse brasse sausage, honey mustard, pickles, onions and red fruits compote

CAMEMBERT RÔTI À LA TRUFFE  14€

Roasted camembert with truffle

CROQUE TRUFFE  24€

Jambon blanc truffé, emmental, crème de tartufata

White ham with truffles, Emmenthal cheese, tartufata cream

SUCRÉ

PANCAKES, banane, sirop d’érable 12€

Banana, maple syrup

BRIOCHE PERDUE au Nutella glace vanille “ENZO & LILY” 12€ 

French toast brioche with Nutella spread, “ENZO & LILY” vanilla ice cream

MOELLEUX AU CHOCOLAT et sa crème anglaise vanille 12€ 

Chocolate lava cake with vanilla custard

Le Brunch à la Carte
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