
Boissons rafraîchissantes  
30 cl

Fruits frais pressés minute 6 €

Orange, pamplemousse, citron, pomme

Citronnade maison 7 €
Citron pressé, limonade, menthe fraîche

Thé glacé maison 6 €

Brunch à la carte 

Plats salés 
Poke Bowl 19 €

Thon, poulet ou tofu fumé
Tuna, chicken or smoked tofu

Ceviche de daurade 19 €
Sea bream ceviche

Burrata, poutargue 18 € 
Burrata, bottarga

Surf and Turf Roll 23 €
Onglet de boeuf, crevettes roses, mayonnaise aux herbes

Beef hanger steak, pink shrimps, herbs mayonnaise

Plats sucrés
Cannelés Bordelais par 3 8 €

Grooved, small fluted rum-flavored cakes, x3

Cheesecake basque, myrtilles 9 €
Basque cheesecake, blueberries

Crème brûlée, confiture de griottes 8 €
Crème brûlée, Morello cherry jam

Chouquettes à la crème façon Pyla par 3 9 €
Chouquettes puff pastries with Pyla-style cream, x3

formule 25 €
Boisson chaude

Expresso, allongé, double expresso, café crème, thé, infusion, chocolat chaud 
ou cappuccino, café viennois, chocolat viennois en supplément +2,5€

Hot drink: espresso, large coffee, double espresso, coffee with cream, tea, infusion, hot chocolate
or cappuccino, Viennese coffee, chocolate with an extra +2,5 €

Jus pressé
Orange ou orange-carotte

Fresh minute-made squeezed fruits juice, orange or orange-carrot
Viennoiserie

Croissant ou pain au chocolat
Croissant or chocolate bread roll

Œufs brouillés
Bacon ou saumon fumé ou pleurotes effilochées

Scrambled eggs,with bacon or smoked salmon or shredded oyster mushrooms
Pancakes 

Sirop d’érable, granola
Maple syrup, granola

Salade de fruits exotiques
Exotic fruits salad
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Boissons chaudes / Hot drinks
Café ou décaféiné  2,8 €

Café ou décaféiné crème  5 €
Chocolat chaud  6 €
Café viennois  7 €

Chocolat viennois  7 €
Café noisette  3,2 €

Décaféiné noisette  3,2 €
Double café ou décaféiné  5 €

Cappuccino  6 €
Irish coffee  10 €

French coffee (Grand Marnier)  10 €
Grog au rhum  10 €

Thés & Infusions / Teas & Infusions
Les IncontournablesLes Incontournables  6 €

• Départ Attendu Gare du Nord : Thé noir Breakfast B.O.P.

• Pause Gourmande Rive Droite : Thé noir parfum bergamote & orange

• Douce Parenthèse à Montorgueil : Thé vert menthe

• Balade Poétique à Saint-Germain : Thé vert Sencha

• Dimanche de Bonheur au Musée : Tisane verveine & menthe

Les Recettes OriginalesLes Recettes Originales  6 €
• Tendre Rencontre au Pont des Arts :  

Thé blanc & vert Bio, parfum rose & litchi

• Visite d’Exception au Champ de Mars : Thé vert citron & gingembre

• Sieste Royale aux Tuileries : 
 Tisane Bio tilleul, camomille & fleur d’oranger

• Nuit Folle à Montmartre : Tisane revigorante aux épices

Prix nets en € service compris, chèques non acceptés, CB min 10 €. Certains plats peuvent contenir des allergènes, un tableau est à votre disposition.
Net prices in € service included, checks no longer accepted, C.C. min. € 10. Some dishes may contain allergens, a table is at your disposal.
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